Zeytinden
Zeytin Isletmeciligine

Rezzan USTUNER

aha onceki yazi serimizde Ulkemiz tarim
alanlarinin bugdaydan sonra en bilyiik kis-
muni olugturan zeytin tanitilacak ve daha sonra bu
iiriiniin Ulkemiz ekonomisi agisindan 6nemini be-
lirten karstlastirmali degerlendirmeler verildikten
sonra, modern zeytincilik isletmelerinde arazinin
ve iirliniin optimal diizeyde degerlendirilebilme im-
kéanlar anahatlanyla belirtilecek ve son olarak, Va-
kif zeytinlikleri tanitilarak, bunlarin modern islet-
mecilik uygulamalan sonucunda iilke ekonomisine
gegmisteki katkilari ile gelecege doniik programlar
ve bunlardan beklenen sonuglar agiklanacag: bil-
dirilerek giris yapilmis idi.

Bu yazi dizimizin bu béliimiinde, modern is-
letmecilik uygulanabilmesinde faaliyet takvimi,
bunun ekonomik gereklerini ve segenekleri ortaya
koyabilecek bilgiler verilmek suretiyle, zeytin
agaci, yaghane ve yag konular islenmistir.

Zeytin agac, zeytin, yaghaneler ve yag.

Zeytin agaci: Oleacesa familyasinin Oleineae
grubunun olea Eurupaea cinsine bagh bulunup
yabani (o. oleaster) ve asih (o. sativa) olmak iizere
ikiye ayrilir.

Meyvesinden dane halinde yenilerek veya yagi
cikarmak suretiyle faydalanilir. Ana vatani Kesin
olarak oilinmemekle beraber, bir gok kimseler ta-

rafindan Anadolu topraklar ve bilhassa Aydin ili

!

vatani olarak gosterilmektedir.

Eski zamanlardan beri bereketli ve ugurlu
bir aga¢ olarak taninmistir. Akdenizi kusatan
biitlin iilkelere dagilarak genis olgiide tarimina
biiyiik dnem verilmis bulunmaktadir.

Rutubetli yerleri sevmez, kuru ve yamag
yerlerden hoslanir.

Ekvatorun iizerindeki iilkelerde (400}, altinda-
kilerde (1500) metre rakimdan yiikseklerde pek az
olarak rastlanmaktadir. Yabani zeytin agaci; boyu
34 ve bazen 5 metreyi bulur, kokleri ¢cok derinlere
gider. Govdesi dayanikhdir. Dallar késeli, sert, bir-
birine girmis halde sik ve dikenlidir. Kabugu par-
lak ve giimiisi renktedir. Yapraklar kiiciik ve kalin-

- ca olup sik olarak dallara birlesmistir. Koyu yesil

renkte ve oldukga serttir.

Meyvesi parlak siyah renktedir. Yabani zeytin
agaclan ya yalniz veya kiimeler halinde ormanlar
yakininda bulundugu gibi, kendi kendine uygun
buldugu yerlerde de yetisebilmektedir, Biiyiimesi
gayet yavastir. Asi tatbiki suretiyle kendisinden
faydalanilir. ’

Asili zeytin agaci: Ziraati yapilan bir soydan
boyu 20 metreyi bulur. Kokleri derinlere gider.
Govdesi ¢iplak ve kursuni renktedir. Aga¢ yaslan-
dikga govdesi egri biigrii, girintili ve cikintih bir
hal alir. Uzerinde bir takim urlar belirir, Zamanla
govdenin rengi karanp, iizerinde bazi catlakliklar
olur ve igi bosalir.”

Dallar yuvarlak, nazik, dikensiz parlak renk-
tedir. Seyrek ve dagimktir, Mahsul dallart sogiitte
oldugu gibi asagiya sarkar, havai kisimlarimin
capi (3-8) ve daha fazla metreye ulagir,

Yapraklan karsihkh olarak daha kiigiik bir
sapla dizilmigtir. Yaprak kenar diiz, ¢ikintisiz
olup ve kisimlan bir dikeni andiracak tarzda
siviice ve serttir. Yapragin iist yiizii yesil alt)
giimiisi renktedir. Yapragini iic yilda bir degis-
tirdiginden ve her yil da yeniden yaprak verdigin-
den agaclar daimi yaprakl gibi goriiniir. .

Cicekleri gecen yilin dallan koltugunda ve
bazen de ii¢ taraftan salkim halinde bulunur.
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Zeytin c¢iceginin canak vyapragi (keis) kisa
ende ve yesil renkte olup, dért pargali ¢an seklin-
dedir.

Tag¢ yapragi (Tiveyi¢ de kisa ve dort ¢ahdir)

bu pargalardan her biri diiz olup genisce ve siit_

beyaz renktedir.

Erkek-organ (etamin) iki tane olup her biri
iki parcall ve tag yapraginin altina dizilmistir. Dis.
organ (pistil) tam ortada ve kisa boylu iki gozliidiir.
Bu gozlerde kiiciik ibre ile sarkik vaziyette iki yu-
murtacik vardir,

Zeytin agac1 Mart ayinda uyanarak filiz ve
yaprak vermeye baslar. Cigeklenmesi Mayis son-
larinda veya Haziran ay: baslarinda olur ve bir ay
kadar siirer.

Zeytin® Danesi: Sonbahar ve kig aylarinda
olgunlasir.

Zeytin varyetesi: Bunlarin sayisi pek ¢oktur.
Halen incelenmektedir. Eskiden Misir, Afrika,
iskenderun adlanyle 3, Eski Elenlerce (15), eski
Romalilarca (10-15), yeni zeytincilere bakilirsa
italyada 3-15, Fransada 20-34, ispanyada 66, Tu-
nus ve ‘Cezayirde 26 adet zeytin varyetesi vardir.

Tiirkiyede bulunan zeytin varyete yemeklik
ve yaghk olarak ikiye ayrilmaktadir,

Diinyada zeytin ziraatinin en c¢ok yayildig
saha Akdeniz ¢evresindeki iilkeler (basta Tiirki-
ye olmak iizere italya, Fransa, ispanya, Portekiz,
Fas, Cezayir, Tunus Trablus, Suriye) ve Amerika-
nin Kaliforniya bolgesidir.

.Iklim ve topragi: thk iklimleri sever. Fazla
kuru veya fazla rutubetli havadan hoslanmaz. Cok
sicak veya ¢ok soguk riizgarlardan masun yerlerde
yetisir. Fazla isinan Giiney marazinda iyi mahsul
verir, Diiz ve ova yerlerden ziyade hava alan sirt
ve yamaglarda iyi meyve verir,

Toprak hususunda o kadar zorluk gostermez.
En ziyade elverigli topraklar ¢akilli tash, kalkerli
alanlardir. islenmesi kolay, derin ve serin toprak-
lardan hoslanir. Bu gibi yerlerin mahsulii de iyi
olur. Fazla kumlu, killi, granitli, rutubetli toprak-
lari sevmez. ' .

Uretilmesi: Asi zahmetinden kurtulmak mak-
sadiyla kok, yumru celik ile yapilan iiretmede
cikan sathi kokler sicak ve soguktan gabuk miite-
essir oldugundan ve bu tarzda yetistirilen agacla-
"nin yasama miiddetleri daha az bulundugundan,
cekirdekle veya yabanileri agilamak suretiyle
tiretilmesine calisiimaktadir.

Cekirdekle yetistirme isi ¢ok nazik ve masraf-
It oldugundan, ancak fidanlklarda yapilmaktadir.

Yabani zeytin agaclarindan alinan ¢ekirdekler
Subat veya Eylill ayinda sicak yastiklara ekilir.
ilkbaharin tavalara sasirtilan fidanlar ertesi yilin
baharinda asilanip iki veya ii¢ yillik acik fidan
halinde zeytinlikteki yerlerine dikilirler.

Dikimi: Ekim aylarinda bir metre derinliginde
acilan gukurlara Subat ayinda sakin riizgarsiz, yag-
mursuz giinlerde zeytinler dikilir. Cukur ortasina
bir kazik ¢akihip (20) santim kadar gakil tasi doge-
nir. Bunun iizerine cukurdan c¢ikan st kisim
topraginin incesi ¢iftlik giibresi (koyun) ile karis-
tirihp atilir. Bunun iizerine madeni giibre yerine
iki kilo kemik tozu, ii¢ kilo yitkanmis kiille karis-
tinlmis kara toprak verilir. Kiregte fakir toprak-
larda bir kilo kadar s6nmiis kire¢, fazla killi arazi-
de biraz kum karigtirmayi unutmamalidir,

Asi noktasi veya kokle govdenin birlestigi
yer toprak yiiziinde kalmak iizere fidan veya agac
dikilir. Uzerine alt kisim topraga verilip bogazi
doldurulur ve etrafina bir ¢anak ac¢ilir, Dikim bi-
tince bolca suyu verilir. Yazin haftada bir defa
sulama ve ¢apalamasi yapilir.

Dikilecek fidan ve agaglarin bir bilek (5 cm.)
kalinligindan, bir adam boyunda diizgiince govdeli

olmasina dikkat edilir, 5
Agaclara verilecek aralik ve mesafe topragina

variyetesine aralarinda yapilacak ziraat sekline ve
daha bircok sebeplere gore degisir. Genel olarak,
diiz ve kuvvetli topraklarda 12-18, zayif toprak-
larda 10-12, sirt ve yamaglarda ise 8-10 metre
aralikla dikilirler. .

En uygun dikim, kuzey<giiney istikametinde
ve iiggen seklindedir. Meyilli arazide setlere dikim
yapilir.

. Budanmasi: Zeytinin budanmasi oldukga
onemlidir. Hafif ve kuvvetli olarak ikiye ayrilir.
Hafifler sekil budanmasi, mahsul budamasi, ug
ve obur alma aralamadir, Kuvvetliler, yeniden
sekil verme, genglestirme, kabaklama, yenileme,
temizleme ve ayiklama. Budama, sicaktan kuvvetli
soguklardan korkulmayan mahallerde. (sonbahar
sonlarindan ilkbahar baslangicina kadar), aksi hal-
lerde ise (kisi gecirdikten gozler uyanincaya kadar)
gegen zaman iginde yapihr.

Giibreleme: Zeytinliklerden ‘her yil odun
yaprak meyve alinmak suretiyle azot, potas,
fosfor maddeleri sarfolunmaktadir. Bir hektar
zeytinligin yillik sarfiyati: Aga¢ adedi 100, odun
kilo 1525, yaprak kilo 385, meyve kilo 8,8 sarfe-
den bu maddeleri hesaplayarak tekrar zeytinlige
vermek icap eder.

Verilecek giibreler: Ciftlik ve ahir giibresi
yesil giibreler, kimyevi giibrelerdir. Kullanilan mik-
tar, ciftlik (sigir, beygir) giibresinden 9-10 veya
koyun giibresinden (6-7) ton, hektara verilir. Bu
giibreye (200) kilo kadar siiper fosfat eklenir.

Kimyevi giibreden hektara siiper fosfat (300},
kloriir veya siilfat do potash giibreden (150) kilo
verilir,

Yesil giibre olarak hektara (100-150) kilo
baklagillerden birisi ekilip, ilkbaharda ¢igekte
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iken topraga gomiiliir. Buna 250 kilo siiper fosfat
ile (150) kilo kadar kloriir veya siilfat do potas
verilir.

Ciftlik giibresiyle kimyevi giibre yesil giibre
sirastyla miinavebe edilerek verilir.

Beher agac icin iki yilda bir defz siiper fosfac
3 kilo sonbaharda verilir. Siilfat d6 potas 15 kilo
sonbaharda verilir. Nitrat da sut 1 kilo ilkbaharda
verilir,

Giibre verilis sekli: Muntazam dikilmis ve diiz
yerlerde her dort agag ortasina yayilan ¢iftlik giib-
resi, sonbaharda pullukla topraga gomiiliir. Tek
agacglara govdeden (1-2) metre uzakhkta ve {40)
cm genislik ve (30) c¢m. derinlikte agilan dairevi
-cukura giibre verilir,

Sirt ve yamaglarda bulunan zeytin agaglarina
meylin aksi tarafta agilan yarim daire seklinde
gukurlara giibre konup, iizerleri toprakla ortiiliir.
Giibreyi agaglarin dibine vermemeli ve agag gol-
gesinin dig tarafina atmamahdir.

Azotlular agaci biiyiitmege, potas ve fosforlu
olanlar da yag maddelerinin artmasina yararlar,

Toprak siiriilmesi: Zeytinliklere verilen giibre-
den agaclarin faydalanmasi icin, topragin yildaen
az olarak iki defa siirtilmesi lazimdir. Birinci siirme,
sonbahar veya kisin yagmurlar baglamadan 6nce
bir karnigtan fazla (25-28) cm., ikinci sirme ise
ilkbaharda bir karistan az- (10-12) cm. derinlikte
yapilr, ‘

Bunlardan baska olarak, yaz aylarinda bir iki
¢apa ile otlar alinir, Soguk ve donlardan korkul-
mayan ve yazl uzun siiren yerlerde ise yagmur
sularindan fazlaca faydalanmak maksadiyla agagla-
rin dip taraflannda (10-12) cm. derinliginde
dairesel bir ¢anak acihr ki, buna da dip agma de-
nir. Bogaz doldurma isi sonbaharda yapilir ve yaz
baslangicinda bo topraklar dagitilir. Dip agma
isi yagmurlardan 6nce yapilip yaz baslangicinda
canaklar kapatilir,

Zeytin toplama: Yerden toplama, sinkla dii-
siirme, siyirarak veya sallayarak toplama, makina
ile toplama olmak iizere 4 tiirlii yapilir.

Toplama zamani iklim ve toprak durumu ile
zeytinin variyetesine gore degisir. Genel olarak
yesil halde salamurahklar 15 Agustos-30 Eylil,

. siyah halde salamuraliklar 15-1 Ekim, yagi ¢ikan-
lacak zeytinler 15 Kasimda toplanir.

Zeytin Hastaliklari: Havadan, mantarlardan,
béceklerden zeytin agaglar biiyiik zarar goriirler,
Burada havadan olanlar, kuvvetli riizgarlar, donlar,
sislerdir. Mantarlardan ve hastahg ile karaballik
onemli zararlar verirler. Boceklerden bocek, giive,
sinek ¢ok zararhdir.

Zeytin: Zeytin agacnin meyvesi olup, sekli
uzunca (oval) veya yuvarlakdir.

Danenin agirhg (1-14) gram gelirse de, or-

talama olarak (1,5-3) gram kabul edilmis, dane
uzunlugu (2.5 5), genisligi (1-2,5) cm. dir.

Cekirdek icinde agacin 6zii vardir. Danede
etli kissm % 7580, gekirdek % 20-25'dir. ilkbaha-
rin ortalarinda veya sonlarina dogru ¢giceklenme
isinden sonra dane belirerek Ekim aylarinda
normal biiyiikliigiinii alir,

Dane ilkin vyesil renkte iken, irilestikce
hafif sararip pembe ve menekse bir renk alir,
Olgunlastiginda ise kararir,

Danede once cekirdek kismi, daha sonra etli
kisim ve yag hasil olur. Danede mennit miktarinin
azaldik¢a, yagin arttigi ve Ocak sonlarinda azami
haddini buldugu saptanmistir.

En ¢ok yag miktan ethi kisimda olup % 25-56
kadardir. Zirai sebeplerle bu miktar % 10'a kadar
diiser.

Cekirdek kismi yagca fakirdir. % 12-26 yagi
havi ise de bu miktar daneye nisbet edildiginde
% 1'e diistiigli goriiliir. Zeytinin toplanmasi biitiin
kis aylarinca devam eder,

Yemeklik zeylltin soylary irilik ve etlilik ile az
yagh olmalan itibariyle yaghk zeytinlerden ayn-
Iirlar. Bunlarin gekirdekleri gayet kiigiik olur,
Cekirdek iizeri diiz ve kaygandir. Cekirdekle etli
kisim arasindaki nisbet 1/4-1/5 arasindadir.

Yemeklik zeytin yetistiren ve bunlar dis
piyasalara gonderen belli bagh memleketler, basta
Tiirkiye olmak iizere Yunanistan, italya, Fransa,
Ispanya, Portekiz ve Amerikadir.

Yesil zeytin konservesi: Mevsim ve variyetisine
gore, Agustos sonlart veya Evyliil ile Ekim ay1 ba-
sinda iyi tesekkiil etmis, saglam yesil renkteki
zeytinler elle toplanir, Yara ve berelenmemeleri
icin, ici kagit dogeli temiz sepetlere itina ile ko-
nur. Yaprak ve sap parcalan ile ¢iiriik daneler
atthr, Ufak ol¢iide islenecegine nazaran elle, sinai
miiesseselerde tiriyor makinalariyla iriliklerine gore
secimler yapilir. Boy boy ayrilirlar.

Zeytin tanelerini yenebilecek hale getirmek
icin, bunlarin aciigimi gidermek lazimdir. Bunun
icin zeytinleri kalevi sularla muamele edip, adi ber-
rak sularla yikadiktan sonra, tuzlu su (salamura)
icinde konserve edilir.

Acihg: giderilecek zeytinler beton havuzlara
veya musluklu figi, sirh kaplara konur. Piyasadan
lizumu kadar sabuncu sodasi alinip bundan (2-3)
bome kesafetinde hazirlanan mahlil zeytinler
iizerine dokiiliir.

Danenin kalitesi ile erginlik derecesi kullani-
lan sodali suyun sis1 ve kesafetine nazaran zeytin-

“ler, bu sedali su iginde 46 saat kadar tutulur.

Bu miiddet icinde zeytinler kesilerek muayene edi-
lir. Distan itibaren etli kismin iigte ikisine kadar
sodali suyun zeytinin tabii rengini degistirdigi
goriilince hemen suyu bosaltmak gerektir.



158 REZZAN USTUNER

Zeytinlerde az ¢ok sodah tad kaldigindan
bunu gidermek icin adi su ile giinde ii¢ defa su-
yunu degistirmek suretiyle ii¢ giin suda birakilir.
En son c¢ikan suyun berrak olmasina ve kopiiklii
‘bulunmamasina dikkat edilir.

Adi suda ii¢ giin birakilmis olan zeytinler
(1-8) bomelik sicak olarak hazirlanip sogutulan
salamura (tuzlu su) igine konur.

Bu salamurada zeytinler bozulmadan uzun
zaman konserve edilecektir. Siyah zeytin konser-
vesi yesilde oldugu gibi Sulu veya kuru olarak
yapilir, Sulu usulde zeytinler daha sert bir halde
iken elle toplanir. Tatlilastirilmasi igin her giin
suyu degistirilir. Bundan sonra yesilde oldugu gibi
salamuraya konur,

Kuru usiilde: Zeytinler agacinda fazlaca bira-
kilir. Fakir halkin belli basl gidasini teskil etti-
ginden, hemen biitiin zeytin bdlgelerinde bu usulle
zeytin hazirlanir. (5-6) kilo zeytine bir Kilo tuz
hesabiyle bir sira zeytin, bir sira tuz konmak
suretiyle sepet veya bir sele iginde yapilir. Ara
sira sepet sallanarak zeytinler karistinlmis bulu-
nur. Buna sele zeytini adint verirler.

Bu usiilde zeytinlerin bir kag giin veya bir
hafta iginde acihgi alinmis olacagindan, konservesi
icin iizerine salamurasi konur,

Yaghaneler: Zeytinin etli kisminda % 27-56,
cekirdeginde % 1-5, ¢ekirdek oziinde % 12-26
oraninda yag bulunur,

Yaghaneler, bolmeleri: Yaghanelerde kullanig-
ik gozoniinde tutuldugundan bina iki kath olarak
yapilir. Ust katta zeytin deposu, isgilerin yiyecek
ve yatacak yerleri bulunur. Alt katta isletme, ak-
tarma, saklama, isitma, motor, yag havuzlari, piri-
na idare, alet bélimleri vardir, Yaghaneler (islet-
melerimizde mevcut yaghane ve fabrikalar hakkin-
da dzet bilgi verilmigtir.

Zeytin deposu, isleme bodlmesinin iistiinde
kolayca isinabilen ve havalanan temiz tutulmus bir
yerdir. Sahasi giinde islenen zeytin miktarinin

(56) misli biiyiikliginde olur. Zeytin yikama

makinesi buradadir.

isletme bolmesi zemini ikiye ayrilmustir.
Yiksek kissmda kirma makinasi, yag degirmeni
baskilar, al¢ak kisimda yag ayirma makinasi bu-
lunur, isleme bdimesi' yagin baskidan kolaylikla
cikabilecegi (16) derecede sitibir.

Aktarma bblmesi: Bir ¢ok yaghanelerde bu
bdlme saklama bo6lmesiyle birlestiriimistir. Yaglar
burada bir hafta kadar bekletilir. (16018) derecede
“asitthr, Sahasi giinde on ton zeytin isleyen bir
fabrikada (20) ton yag saklayacak kap ve kacaga
gore hesaplanir. Binanin giineye bakan kismi bu
bolme icin aynimistir.

Pirina bolmesi: Pirinanin yerinde islenecegine
veya baska bir yere gonderilecegine gire sahasi

hesap edilir. Pirinadan hayvan yemi yapilacaksa
pirina ayirma makinasi ile pirina kurutma makinasi
burada bulundurulur, Pirinadan ayrilangekirdekler
fabrikada yakit olarak kullani!digima nazaran,
bunu da hesap ederek sahay: genig tutmak icap
eder. Pirina yag: ¢tkarilacaksa, bunun igin ayrica
bir mahal diisiiniiliir,. Havuzlarin biiyiikliigii islenen
zeytin miktarina gore degigirse de, kaide olarak
giinde islenen bes ton zeytin igin (25) m kiipliik
iki havuz kafi goriiliir.

Motor bélmesi: isleme bélmesinden bir du-
varla ayrilmistir. Burada buhar makinas) veya gaz
motoru bulundurulur, Elektrik motoru kullanildig
zaman bu motor diger makinalara yakin olarak
‘Kurulacagindan ayrica motor béimesi ayriimaz.

idare alet, 1sitma bolmeleriyle aghane, yiye-
cek, yatacak yerleri ihtiyaca gore hesap edilir.

Zeytinleri igletmeye hazirlama: Agagtan top-
lanan zeytin taneleri hemen yaghaneye getirile-
rek kerevetlere konur. Burada bir kag giin bekle-
tildikten sonra islenir,

Bu kerevetlerde zeytinler (10-12) cm. kalin-
hginda serilir, Boylelikle kizismanin ve bozulma-
nin oniine gecilmis olur. Kerevetlerin uzunlugu
150, genigligi 75, yiksekligi 20 cm. dir. Bunlarin
6-8 adedi iist liste konur. (146 x 71 x 10) élgiisiin-
dekiler 100 kg. zeytin alir.

" Daha sonra zeytinler yikanarak islenir.

Zeytinyag islah teknigi: Zeytinlerden yag
¢tkarmak igin fiziki usul kullamlir. Zeytinin so-
yuna, iklim, topraginin yapisi ile durumu ve daha
bir ¢ok sebeplere gore yag miktar degisir. Analiz
neticesinde ortalama olarak etli kissm % 70-80,
cekirdek % 20-25 olarak tesbit edilmistir.

Etli kissimda % 4045 nebati su, % 29-28 lag,
% 7-12 kabuk et dokunmasi; ¢ekirdekte % 18-22
sert kissim, % 2-3 6z bulunur. Fiziki usulle ancak
% 18-22'si miktarinda yag elde edilmektedir.
Yag havuzlarindan da % 1-2 yag alinir, Pirinalarda
ise % 5 yag vardir. iktisadi bakimdan ¢ok kul-
lanilan ve 6giitlenen teknik yag ¢ikarma usulii:

iki kirma, iki sikma, bir ayirmadir. Kirma isi
kirma makinalari ve yag degirmenleri ile, sikma isi
hafif ve kuvvetli baski makinalaniyla, ayirma isi
otomatik yag aywrma makineleri ,veya santrifiij
ile yapilmaktadir,

flk kirma isi: Zeytin deposunda kerevetler
iizerinde bulunan zeytinler bir olukla kirma
makinasina iist taraftan verilir. Bu makina zeytin-
feri kabaca kirarak bir hamur haline koyar. Makina
diiz (yatay) veya dikey konulmus iizeri ¢elik silin-
dirlerden yapilmistir, Modern fabrikalarin hemen
hepsinde saatte (yarim-ii¢ ton) zeytin kiran muh-
telif tipleri kullamiimaktadir. ilk sikma isi kirma
makinasindan ¢ikan zeytin hamuru el arabalarn
veya ray iizerinde hareket eden gelik kafeslere
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konur. Hamur nebati liften yapilmis dzel torba-~

lara istif edilerek baski.makinasina verilir. Baski-
-lara (140-150-200) kilo kadar hamur konabilir.

Stkma isi yavas yavas yapilir ve asagi yukar
bir saat kadar devam eder, Bu miiddet iginde zey-
tinde bulunan yagin iigte ikisi alinir ki buna (bi-
rinci baski yagi) denilir. Cikan yag baskinin ol-
dugundan otomatik yag ayirma makinasina akar.
ilk sikma isinde yag alinan hamur artik kiispe
haline gelmistir,

ikinci kirma veya ezme isi: kiispe haline gel-
mis bulunan zeytin hamuru ufalanarak el araba-
styla yag degirmenine gotiiriilir. Degirmene (60-
70) kilo kadar kiispe konularak ikinci kirma veya
ezme isi yapiir. Degirmenler dayanikh granit
tasindan yapilmaktadir. Tuzlan 3-4 beygir kuv-
vetindekiler maksada kafi gelir.

ikinci sikma isi: ikinci kirma veya ezme isin-
den sonra sira ikinci sikma isine gelir. Degirmende
ezilmis bulunan kiispeler saglam orgiilii torbalara
konarak ikinci defa ve kuvvetli olarak sikilarak
{ikinci baski yagi) aliir,

Hafif baskilarda zeytin hamurunun beher
m2 ne tazyik 40, kuvvetlilerde 80 kg. dan asag:
diisilmez. Pompalar hidrolik baskilar, harekete
getirirler. Her baskinin bir pompasi bulunur, Ha-
fif baskilar igin tek pistonlular, kuvvetliler igin
¢ift pistonlular kullantlir, pratikte beher pompa
icin yanim beygirlik bir kuvvet hesaplanir. Ayir-
ma isi hafif ve kuvvetli baskilarda sikibr, zeytin
hamur ve Kkiispeferinden g¢ikarifan yaglar nebati
sularla karigik bir haldedir. Bunlari birbirinden
ayirmak igin yaghanelerde otomatik yag ayirma
(separator) biiyiik alanlarinda santrifuj makinalari
kullanilir. Bundan baska kimya diffusyon santrifiijj
gibi usullerle de yag ¢ikarilmaktadir. Cikan yaglar
sonra aktarilr, dinlendirilir, ici sirls, ici kalayh,
cam vs. kaplarda saklanir.

Yaghane Artiklan: Yag ve nebati su alindik-
tan sonra geriye kiispe (pirina, havuzyag, tortu-
lar) kahr. .

Kiispe, zeytinin 1/3-2/5'i kadardir, Kiispe
icinde zeytin kabugu, etli kissm, gekirdek ve biraz
yag bulunur.

kabuk %5
etlikism %50
yag % 10
cekirdek % 35
100

Kiispeler yikanmak suretiyle % 2,5-3 mikta-
rinda yag alimr. Buna ytkanmis yag denir. Bunu
fakir halk alarak yemeklikte kullanir. Sabunculuk-
ta da ayrica kullanilmaktadir,

Cekirdekler: Kiispede bulunan cekirdekler

yiiksek kaloriyi havi olduklarindan, buniar ozel
makinalarla ¢ikartilarak yakit olarak kullanulir.
Yakittan kalan kiiller yikanarak bahgelere giibre
olarak verilir. Cekirdekten geri kalan kisimlardan
hayvanlara yem verilir.

Cekirdeksiz kiispe iginde

su % 15
yagh madde % 12
protein % 9
azotsuz madde % 35
lif ve sabunlagmayan mad. % 25

100

Kiispe i¢inde bulunan yag maddesi siilfiir do
karbon triyelin ile isleyen fabrikalarda (pirina
yag1) namiyla gikarihr. Bu yagdan sabun yapilir.
Havuzyagi yag havuzlarindan alinmaktadir, Bunlar
da sabunculukta Kkullanilir. Tortulardan ayrica
istifauc. edilir.

Yaghane Randimani: 10 beygirlik elektrik
motoru, bir kirma, bir degirmen, bes baski maki-
nasi bulunan ve giinde (12) saat galismak suretiyle
3000 kilo zeytin isleyen, bir ¢calisma mevsiminde
(100) giin faaliyette bulunan bir yag fabrikasinin
randimani ortalama olarak su sekilde hesaplan-

mistir.
Kiispe 110 ton
Havuz yagi 3 ton
% 8 kirma hakki 2,5 ton

Yag: Normal 1sida  yumusak (mayi) halde
bulunan karbon, hidrojen, oksijenden meydana
gelmistir. Bu maddeler degisik olgiide aralarinda
birleserek asit ve baz 6devini goren (Gliserit) leri
hasil ederler ki, bunlar da yag oluyor,

Gliseritler yag asitleriyle gliserinden tegekkiil
ederler.

3 CH 3 (CH2) 14 COOH + OH — CH2 CH3 (CH2)

14CO0 —CH2 +3 HO 2

OH — CHCH3 {CH2) 14CO — CH su

OH — CH2CH3 (CH2) 14CO — CH2

asit palmistik gliserin gliserit
zeytinyaginda % 72 olein, % 28 steaonin ve
palmitin vardir.
palmitik C16 H3202
stearik C18H 36 02
Olerik C18H 3402

Yaglarda gliseritlerden Baska kokulu ve al-
baminli maddeler, regine, tanen, sanik aramak al-
kol serisinden (fitasterin, kolestrin) bulunur. Yag-
lar suda erimezler hava tesiriyle renkleri bozulur.
Kesafeti 09160981 dir. Yaglanin serbest asit
miktarlari ¢ogaldikga acilasma baglar. Asit dere-
cesi % S'e kadar olanlar yemeklikte, daha fazla
asittekiler de sanayide kullanilir.



